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SU MEJOR FUENTE DE INFORMACION SOBRE EL NEGOCIO BRASILENO DE CAFE... Y MUCHO MAS.

EN ESTA EDICION:

- MONODOSIS, OPORTUNIDADES PARA PRODUCTORES Y V}SIéN 2030 (pg. 3)
- CAMBIO CLIMATICO Y SEPARACION DE CEREZAS DE CAFE REVISITADO (pg. 4)

@ VOLATILIDAD TAMBIEN AFECTA EL COMERCIO DOMESTICO DE CAFE

El comercio del café ha estado inusualmente "trancado" para este tiempo del afio
en el mercado doméstico debido a la alta volatilidad y baja demanda
internacional, con lo productores reteniendo sus cafés esperando por mejores
precios. Una parte considerable de la ventas fue hecha en el primer semestre
cuando los precios del café incrementaron significativamente luego de un largo
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periodo de bajos precios. El Arabica de buena calidad, por ejemplo, fue negociado  * 1605 1as2n

a R$ 500 (US$ 208) por saco en comparacion al actual R$ 440 (US$ 183). Los ™|~

exportadores también estan embarcando café vendido con anterioridad. De e zmm e avset
2013 2014 2014

acuerdo con los expertos, las ventas de café en Brasil, fisicas y anticipadas,
alcanzaron 38% de las de la cosecha 2014/2015 hasta Julio 15, mucho mas altas
que el 21% durante el mismo periodo del afio pasado.

B Variaciones
7IDia 1.67% £ Mes -7.93%

Fonte: Dow Joies Newswires. ¢ Vakor PRO. Elabor

71 Afio 64.01%

7112 meses 55.35%
o: Valor Data, * =
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@ CLIMA ADVERSO REDUCE PRODUCCION DE CAFE DESPULPADO NATURAL

El clima seco y el fuerte calor registrados en Brasil en 2014 ha acelerado la maduracion del café y afectado la
"disponibilidad" de cerezas maduras y la produccién de cafés despulpados naturales (CD, para Cereja Descascado en
portugués). Ha habido una considerable reduccién en el volumen de cafés despulpados naturales que usualmente
justifican mejores precios para los productores debido a su mejor calidad. Este tipo de café generalmente significa 12 a
15% de la produccién de café en Brasil. Los despulpados naturales, con menos cuerpo y mayor acidez, son usados como
sustitutos para los lavados colombianos y principalmente buscados para preparaciones de espresso en USA y Europa.
Las exportaciones brasileras de cafés especiales incrementaron 10% durante el primer semestre, en comparacion al
mismo periodo de 2013 teniendo preocupados a los compradores de café en relacidn a la escasez del producto.

Fuente: Valor Econdmico

PRODUCTORES OBJETAN PREDICCIONES GUBERNAMENTALES DE ESTIMADO
DE COSECHA 2015

Los productores de café en Brasil representados por el Consejo Nacional del Café (CNC) y la Confederacion Nacional de
Agricultura (CNA) criticaron fuertemente la reciente publicacion del gobierno del estimado de 48,8 millones de sacos
para la cosecha 2015, argumentando que no sélo estd sobreestimada, sino que ha sido basada solamente en
estadisticas, sin visitas actuales de campo. EI CNC estima una produccion de 40 a 43 millones de sacos. La futura
cosecha definitivamente sera también afectada por la severa sequia en Brasil por varios meses en 2014.

Fuente: Reuters

@ INDUSTRIA PREVE ALTOS PRECIOS PARA CONSUMIDORES BRASILEROS
ABIC, Asociacion Brasilera de Tostadores de Café, quiza no sea capaz de evitar un alza en los precios al consumidor para
el afio préximo, como sucedié este afo, en caso de que la produccion de café de 2015 también esté afectada por la
sequia. Los tostadores han reducido sus margenes de ganancias en 2014 para no pasar a los consumidores los precios
altos del café verde. Muchas compaiiias tostadoras brasileras han pagado hasta 80% mas por el café verde este afo
pero solo incrementaron el precio de su producto en 18% a 20%.
Fuente: Folha de Sao Paulo

@ SEMANA INTERNACIONAL DEL CAFE CONSOLIDA POSICION EN CALENDARIO DE
EVENTOS CAFETALEROS

La Semana Internacional del Café de 2014, que se celebré en Septiembre en Belo Horizonte, Minas Gerais, generé R$ 85
millones (US$ 36 millones) en transacciones de negocios — R$ 25 millones (US$ 11 millones) durante el evento y R$ 60
millones (US$ 25 millones) de forma indirecta. El evento, el mayor del sector café en Brasil, incluyé un programa
extenso con feria comercial, seminarios, talleres y varias competencias de café. Thiago Sabino de Octavio Café
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gand el primer lugar en la 14°. Competencia de Baristas y el café Arabica de la finca Ninho de Aguia en la regién de Matas
de Minas fue el campedn del Premio Café del Afo. La Semana del Café de 2015 ya ha sido programada para el 24-26 de
Septiembre en Belo Horizonte. Por favor, vea la seccion “Fotos del Mes” para imagenes del evento.

Fuente: Café Editora

@ USO NOVEDOSO DE CRIBAS DE MUESTRAS PINHALENSE

La cafeteria concepto Coffee Lab de Sdo Paulo estd usando las cribas de
muestras Pinhalense como platos para servir panes y otras exquisiteces.
Encontradas usualmente en lugares donde se califica y se cata el café alrededor
del mundo y disefadas para clasificar muestras de café verde de acuerdo a su
tamano y forma de los granos, las cribas de muestras Pinhalense ahora se han
ganado un nuevo uso en el negocio de comida y bebidas gourmet gracias a la
brillante idea de la duefa de Coffee Lab, Isabella Raposeira. ¢Qué tal un ristreto
o un macchiato en una criba de caracolillo niUmero 11? ¢0 un batido de café y un
brownie en una bandeja malla 187

Fuente: P&A

@ MEJORIAS DE CALIDAD DE CONILON EN SUR DE ESPIRITO SANTO

INCAPER, el instituto a cargo de la investigacion y extensién rural en Espirito Santo, esta organizando eventos de
mejora de la capacidad para pequefios productores en el sur del estado, enfocandose en la mejora de la calidad del café
Conilon (Robusta). En municipalidades como Itapemirim y Jerdnimo Monteiro, los productores estan siendo entrenados
en temas tales como buen cosechado y practicas de pos-cosecha, produccion sustentable y el entendimiento de las
tendencias de los mercados globales, entre otras asignaturas.

Fuente: CaféPoint

@ REVOLUCION ENERGETICA EMPEZANDO EN ZONAS
CAFETALERAS

Un innovador experimento que ya ha sido probado con éxito en varios paises de
Centro América esta siendo implementado por el programa de certificacion UTZ
Certified en Brasil y Perl. Este programa ayuda a generar biogas desde los
residuos del procesamiento del café y protege las fuentes de agua evitando
contaminacién ambiental. El proyecto llamado "Energia de los Residuos del Café"
utiliza bio-digestores anaerdbicos hecho de materiales facilmente encontrados
en las areas cafetaleras. En las fincas pequefias, estan directamente conectadas
a las casas de los productores, mientras que en propiedades de mayor tamafo Wy . -

. . ’ . . . Productora de café, Fatima Blandon, cocinando
hay instalaciones mas complejas. Los impactos del proyecto fueron tan positivos con biogas, Yaii, Jinotega, Nicaragua
- mas de 5.000 personas en areas cafetaleras en Nicaragua, Honduras y
Guatemala - que UTZ ahora replica el experimento en otros paises. La iniciativa, que comenzo6 en 2010, ha llevado a los
productores a tratar la totalidad de los residuos contaminados del agua del café, que les ahorrd de 60% a 70% del
agua usada durante el beneficio hUmedo y obtuvieron un considerable volumen de biogas. Los grandes productores
obtienen alin mejores resultados. UTZ Certified estd en la busqueda de apoyo de la industria para expandir la iniciativa
también en Africa y Asia.

Fuente: UTZ Certified
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PERSPECTIVA por Carlos H. J. Brando

MONODOSIS, OPORTUNIDADES PARA PRODUCTORES Y VISION 2030

Monodosis esta empujando el consumo del café en mercados
tradicionales y emergentes por igual. Los “pouches” de café han estado )
presentes por décadas pero la revolucion monodosis gand  35% =
preponderancia con las capsulas, Nespresso casi en todos lados y Keurig

Grafico 1: Monodosis: la gran tendencia

CAFE MONODOSIS -

0% % VOLUMEN CONSUMp EN CASA
en EE.UU. luego de los esfuerzos pioneros de Senseo en los paises (EQUIVALENTE CAFE VERDE)
Benelux. Un tipo diferente de monodosis — 3 en 1: café soluble, crema i
no-lactea y azlcar - lidera el proceso en los mercados emergentes. %

Cualquier tipo de monodosis (por ejemplo, capsulas en Brasily 3 en 1 en 15% =

Indonesia) o ambos estan ayudando la expansion del consumo en los
paises productores. -
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Fuente: CBS&A - Volcafé
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¢Dominaran el mercado los sistemas "cerrados" patentados como E [

Nespresso o sistemas "abiertos" como Keurig en los proximos anos? Esto .
puede impactar el grado de concentracién del mercado en el futuro El

panorama se torna borroso debido al final de las patentes de Nespresso y

el surgimiento de capsulas genéricas compatibles con Nespresso, por un lado, y movimientos recientes de Keurig para
restringir el acceso de capsulas hechas por otros para sus maquinas, por el otro lado. El panorama se complica ain mas porla
entrada de Nespresso, que tiene base en el espresso, en café filtrado en Estados Unidos con un nuevo tipo de maquina. Y el
movimiento de Keurig en espresso (cuya base es el filtro), sin mencionar la otra linea monodosis de Nestlé, Dolce Gusto.

0%

Hay mucho en juego y el éxito de Nespresso, Keurig y Senseo estan atrayendo cada vez mayor competencia de compafiias de
todos los tamafios, en especial considerando que la penetracion del monodosis alin es moderada en la mayoria de los
mercados como se muestra en el grafico 1. Las oportunidades son, por tanto, enormes para aumentar la cuota de mercado
del monodosis y las actuales marcas lideres se moveran para entrar en los mercados claves mas importantes del otro: UE.
para Nespresso y Estados Unidos y Canada para Keurig. Al mismo tiempo, tendran el reto de los nuevos jugadores que
también estan creciendo en mercados especificos y son susceptibles de ganar escala.

Las tasas promedio de crecimiento del consumo en EE.UU. y Europa dan testimonio a la importancia del café monodosis y
ensombrece la opinidn que la pérdida de la cuota de la fuga causara que el monodosis lleve el consumo de café a cayer. Esta
vision pesimista, que niega el concepto de homo economicus y asume que las sobras de café preparado por varias personas
sera continuado y consistentemente descartado en el fregadero, es probable que se mantenga siendo so6lo una opinidon y no
un hecho real como demostrado por la asociacion entre monodosis y la expansion del consumo.

A medida que el mundo del café discute cada vez mas una visidén de 2020, vale preguntarse cuales seran los impactos de la
monodosis en la produccion del café. Muchas teorias pueden ser propuestas. Primero, los productores pueden tener mejores
oportunidades para agregar valor a su producto via monodosis que via cafeterias porque las caracteristicas intrinsecas del
café son mas valiosas en el primero que en el segundo, lo cual también agrega valor al café con la ayuda de la atmoésfera,
servicio, etc. En segundo lugar, los consumidores cambiaran de una mezcla singular (y marca), que es consumida dia tras
dia, a una variedad de mezclas ofrecida por las diferentes opciones de monodosis. Tercero, si pocas compafiias dominan el
mercado global de monodosis, las preferencias regionales de café se debilitaran en favor de "mezclas mundiales", por
ejemplo, lo que va dentro de las cépsulas lideres, con una preferencia que emerge para proveedores de café que pueden
suministrar volimenes crecientes con calidades consistentes.

Parece demasiado temprano para que todo esto sucediera antes de Grafico 2: Proyecciones del crecimiento del consumo
2020. Considerando que estamos llegando a la mitad de la década y que mundial 2012-17: valory volumen

el mercado monodosis tendrd que hacer movimientos importantes Café

antes de que realmente se popularice, seria mejor mirar a 2030. A pesar

del crecimiento fenomenal de las capsulas y 3 en 1 en muchos Tostado

mercados, Brasil e Indonesia respectivamente por ejemplo, tomara un i Valor
largo tiempo crecer en una pequefia base y ain mayor tiempo hasta que W

un buen porcentaje de consumidores asiaticos de 3 en 1 cambien a
capsulas. Mientras tanto las proyecciones en el grafico 2, crecimiento
del consumo (volumen y valor), confirman que el mercado  Soluble
definitivamente se distanciara del café tostado y molido y hacia otras R g s e S AR
formas de consumo mas tecnoldégicamente intensivas, con monodosis  Fuente: womonitor 5

liderando la tendencia.

Precios Brasileros 30 de septiembre, 2014

Arabicas Naturales (R$/ saco de 60 kg) Conilon/ Robusta (R$/ saco de 60 kg
Cerrado-MG calidad promedio buena T.6 475,00 Colatina-ES calidad promedio buena 260,00 }

Mogiana-SP calidad promedio buena T.6 470,00 = BM&F (US$/ 60 kg) Real R$/ Dolar US$
Sur de Minas calidad promedio buena T.6 470,00 Dic 2014 229 30 30 de septiembre 2 45 4
+13,8% ’ -

Mar 2015 238,40
Sep 2015 241,50

B volumen

Monodosis

Arabicas Semi-lavados (R$/ saco de 60 kg)
Cerrado-MG 535,00
Sur de Minas 530,00
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CAMBIO CLIMATICO Y SEPARACION DE CEREZAS DE CAFE REVISITADO

Lo que parecia una posibilidad cuando este
articulo fue por primera vez publicado en 2010
ahora es un hecho: el cambio climatico ha
llegado para quedarse. Existe una creciente
evidencia de patrones erraticos de lluvias y de
incremento en temperaturas promedio
alrededor del mundo productor de café.
Mientras que del Ultimo existe una fuerte
posibilidad de que sélo el tiempo lo confirmara,
el primero pareciera que ya esta pasando y que
estaria por determinarse cuadn extenso sera y
con qué regularidad acontecera.

Las lluvias erraticas interfieren con la floracion
del café y hacen que la maduracion de las ]
cerezas sea menos uniforme. Como resultado, ) LSC-10PX

las expectativas son que mas cerezas que no SIFON MECANICO
estan completamente maduras seran recogidas

con las maduras, indistintamente del sistema

de cosechado utilizado. Esto requiere la

separacion de las cerezas con diferentes grados de maduracion y el despulpado por separado de estas fracciones de
cereza, para poder producir café lavado de primera calidad desde las cerezas totalmente maduras y obtener la mejor
calidad y precios posibles de las otras fracciones.

Pinhalense ha dominado las técnicas de la separacidon mecanica de las cerezas y el despulpado por separado de las
cerezas con diferentes grados de maduracion a un nivel sin parangén hoy dia. Esto se logra con la ayuda del sifon
mecanico, desarrollado y patentado por Pinhalense, y el singular despulpador de criba de Pinhalense que permite el
despulpado por separado de las cerezas totalmente maduras, las parcialmente maduras y las inmaduras, de ser
necesario.

El sifébn mecanico LSC separa las cerezas sobre-maduradas y las parcialmente secas de las totalmente maduras, las
parcialmente maduras y de las inmaduras. El despulpador de criba que equipa los despulpadores ecoflex y los beneficios
himedos compactos pueden despulpar solo las cerezas maduras de alta calidad y descartar las parcialmente maduras y
las inmaduras. Estas cerezas no 6ptimas - parcialmente maduras e inmaduras - pueden ser despulpadas, conjuntamente
o por separado, en el mismo despulpador de criba usando técnicas especiales y procedimientos desarrollados por
Pinhalense.

Las ventajas de esta separaciéon multi-etapa y el despulpado por separado de las diferentes fracciones de cereza son
muchas:

- Las cerezas son limpiadas previamente al despulpado
(hojas, ramas e impurezas de mayor o menor tamafo
ecoflex-4x que el café asi como piedras son removidas)
DESPULPADOR DE CRIBA, REPASADORA Y - Agua y mano de obra son ahorradas con el uso de los
DESMUCILAGINADORA sifones mecanicos que reemplazan los tanques sifones
convencionales;
- Separacion de cerezas en el sifén mecanico puede
evitar taza fermentada;
- El despulpador con criba innovadora permite la
completa eliminacidn de astringencia en la taza;
- El despulpador con criba asegura que se obtenga lo
mejor de cada fraccién de cereza;
- Diferentes productos son creados para diferentes
mercados, con diferentes caracteristicas organolépticas
y precios; y
- Los sistemas de despulpado Pinhalense evitan dafio
fisico al pergamino y los granos, la pérdida de café con
pulpa, y pulpa mezclada con pergamino.

Los sistemas de beneficio hUmedo avanzado Pinhalense
hacen posible arreglarselas con floraciones multiples,
para manejar las cerezas con diferentes grados de
maduracion y para mejorar la eficiencia del cosechado sin
pérdidas en la calidad del café pero con ganancias
adicionales obtenidas de la maximizacién de cada
fraccion de cereza recogida.
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